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TEMARIO PRUEBA DE IDONEIDAD

Pastas frescas artesanales: su elaboración.
Materias primas

Máquinas y herramientas que se utilizan.
Diferentes masas para pastas.
Fases de elaboración.
Diferentes tipos de fideos.
Diferentes tipos de ñoquis.
Diferentes tipos de pastas rellenas.
Tipos de rellenos.
Salsas clásicas.
Cocción de las pastas.
 Medidas de manipulación y conservación. Tiempos de conservación
