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Centro de Formacion Profesional
Para Hoteleria, Gastronomia y Turismo




Temario para prueba de Pizzero/Rotisero

Teoría

· Confección de masa de pizza

· Variedades de pizza

· Recepción y almacenamiento de mercadería

· Misse en place

· Corte de verduras

· Carnes

· Pastas

· Frutos de mar

· Arroz

Práctica

· Amasado y cocción de masas para pizza

· Armado de 2 variedades de pizza 

· Corte de verduras

· Deshuesado de pollo

· Amasado y cocción de pastas con distintas salsas

· Risotto

· Arroz Pilaf

Materiales  que deben traer los aspirantes

· Ingredientes necesarios para armar masa de pizza

